Zalacznik nr 9 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA / FORMULARZ CENOWY

Dotyczy postepowania na ustuge spoteczng pt. ,,Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych dla
potrzeb Centrum Opiekunczo -Mieszkalnego w Domaniewie.

Przygotowanie
1) dla 10 0sob na pobycie catodobowym: Sniadania, obiadu, kolacji oraz podwieczorka,
2) dla 10 0s6b na pobycie dopotudniowym : sniadania, obiadu oraz podwieczorka.

Do sniadania 3 razy w tyg podane cieply dodatek np. jajecznica, parowki-2 szt, biala kietbasa-1 szt
oraz masto (5 g)

Pieczywo jasne i ciemne( 2 kromki chleba) do wyboru i dla kaZdej osoby butka jasna.

Naprzemiennie ogorek zielony( 4 plastry) lub ogorek kiszony( 4 plastry) lub pomidor(4 plastry)
lub papryka(4 stupki papryki)

Naprzemiennie ser 7olty(4 plastry), bialy ser (50 g) , wedlina( 4 plastry), pasztet (50 g) , jajko na
twardo( 2 szt.), ser topiony(2 tréjkqty male ),owsianka(100 g),dzem (15 g)

Sniadanie sklada sie z trzech skladnikow np. paréwki, ogorek zielony, ser 76ity dodatkowo pieczywo
i masto.

Obiad sktadajgcy si¢ z dwoch dan :
a) zupa( 250 g)

b) 2 danie -2 razy w tygodniu migso (wieprzowe,wolowe,drobiowe 100 g na osobe), dla osob
przebywajgcych w weekend dodatkowe danie miesne w sobote lub niedziele

c)ziemniaki, ryz, kasza, kopytka itp. w zaleznosci co ,,pasuje do migsa lub ryby”- 100 g na osobe

d)w pozostale dni mogq by¢ pierogi np. ok 5 szt na osobg nalesniki — 2 szt na osobe albo ryba 100
g na osobe , placki ziemniaczane -4 szt , racuszki(5 szt), knedle 7 owocami (5 szt), makaron z
warzywami(350 g)

e)Surowka do kazdego dania obiadowego.

PBigos (250 g)albo fasolka po bretonsku( 250 g) jest daniem obiadowym stosowana zamiennie 7
migsem i rybgq.

Podwieczorek: jogurt, pgczek, kisiel, budyn, butka stodka, baton, jabtko, banan, mandarynka — 1
szt na osobe.

Kolacja :Pieczywo jasne i ciemne do wyboru i dla kazdej osoby butka jasna, masto (5 g)

Naprzemiennie ogorek zielony( 4 plastry) lub ogorek kiszony( 4 plastry) lub pomidor(4 plastry) lub
papryka(4 stupki papryki)



Naprzemiennie ser 7otty(4 plastry), bialy ser (50 g) , wedlina( 4 plastry), pasztet (50 g) , jajko na
twardo( 2 szt.), ser topiony(2 tréjkqty male ),owsianka(100 g), diem (15 g)

Kolacja sklada sie 7 trzech skltadnikow np. parowki, ogorek zielony, ser 7otty dodatkowo pieczywo
i masto.

W razie przyjecia osob wymagajgcych specjalnej diety wykonawca jest w stanie jg zapewnic -
dostosowac jadlospis do osoby.

USLUGI CATERINGOWE

1) Sniadanie dla 1 osoby : cena wynosi 12,00 z}

2) Zuparézne smaki dla 1 osoby: cena wynosi 9,00 zi

3) Drugie danie obiadowe dla 1 osoby : cena wynosi 22,00 zi
4 ) Podwieczorek dla 1 osoby : cena wynosi 6,00 zi

4) Kolacja dla 1 osoby : cena wynosi 10,00 zi

5)

Laczna cena posilku dla jednej osoby na jeden dzien ( $niadanie, obiad, podwieczorek ,
kolacja ) wynosi 59.00 zi

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

USLUGI CATERINGOWE

1) Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnil Zamawiajagcemu dowo6z przygotowanych
positkow. Warunek konieczny: Dowo6z $niadan odbywa si¢ do godz. 8.30 do Centrum
Opiekunczo-Mieszkalnego od poniedzialku do niedzieli. Natomiast pozostalych positkow
od poniedzialku do niedzieli do godz. 12.30.

2) Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywato sie sukcesywnie w okresie obowiazywania
umowy  przez Zamawiajacego, na podstawie jednostkowego zlecenia w okresie

obowigzywania umowy.

3) W ramach ustugi cateringowej Wykonawca bedzie §wiadczyt nastgpujace positki: $niadanie,
obiad, kolacj¢ oraz podwieczorek

4) Wykonawca powinien posiada¢ auto do transportu cateringdw, ktore zostato zaaprobowane
przez SANEPID do tego celu dziatalnosci.

5) Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowywania positkow ze $wiezych produktow bez
wykorzystywania potproduktéw gotowych. Positki majg by¢ przygotowywane od podstaw.

6) W ramach uslugi cateringowej Wykonawca zapewni:




7)

8)

9)

Przygotowanie, dowo6z positkow do Centrum Opiekunczo- Mieszkalnego w Domaniewie

przestrzeganie przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania artykutow
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i Zywienia
—Dz. U.z2010 1. Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm.);

Dostarczane towary musza by¢ wykonane z najwyzszej jakosci produktow naturalnych
(nieprzetworzonych), s$wiezych oraz sktadnikoéw sezonowych.

Wszystkie oferowane produkty jak i1 opakowania, musza spelnia¢ wymogi Sanepidu.
Wszystkie serwowane dania muszg by¢ przygotowane w dniu ich wydawania oraz musza

spetnia¢ wymogi wyrobow dopuszczonych do obrotu i stosowania w zZywieniu zbiorowym.

positki przewozone w przystosowanych termosach-potrawy powinny by¢ odpowiednio
zapakowane na czas przewozu tj. w pojemniki, ktore zabezpiecza ich temperature trwalosc,
swiezo$¢ oraz wyglad);

Wykonawca zobowigzuje si¢ do wykonania ustug objetych przedmiotem niniejszej umowy z
najwyzszg sumiennoscia i starannoscia, w sposob zapewniajacy petng dyskrecje, z uwzgled-
nieniem zawodowego charakteru prowadzonej dzialalno$ci oraz z poszanowaniem intereséw
Zamawiajacego, zgodnie z jej przeznaczeniem oraz zobowigzany jest do przestrzegania wa-
runkow okreslonych w opisie przedmiotu zamowienia.

Wykaz zamawianych ilo$ci poszczegolnych positkow bedzie sktadany do godz. 10.00 dnia
poprzedzajacego dowdz. Wyjatkiem jest ilos¢ zamawianych positkéw na sobote 1 niedziele,
ktore beda sktadane w pigtek do godz. 10.00

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistg ilo$¢ zrealizowanych ustug caterin-
gowych, obliczong wedtug stawek przyjetych na kazdy rodzaj positku



